
VAN BOER 
NAAR BORD

Zorgvuldig gekozen boeren en leveranciers uit 
de regio, garanderen de beste kwaliteit  

op uw bord. 

Betrokkenheid
Lokaal & Eerlijk

Onze foodprint
Duurzaam & Innovatief

Onze service
Persoonlijk & 

Oplossingsgericht

Onze voeding
Bio(logisch) & 

Seizoensgebonden

Maaltijd 
Altijd 2 verschillende seizoensmaaltijden  
van onze chef Kevin.

Losse maaltijd 	 10

Als buffet 	 15

Luxe Buffet 	 va. 20
Ieder seizoen heeft zijn eigen buffet. 
*Prijs kan per seizoen variëren.

BUFFET/MAALTIJD
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Schalen broodjes 

Standaard	 2,5 ps
Brood:	Zachte bollen 
Beleg:	 Beleg - rauwkost

Semi-luxe (50% biologisch)	 3 ps
Brood:	Kloostermop -  Waallander -  zachte bollen 
Beleg:	 Beleg - smeersel - rauwkost

Luxe (100% biologisch)	 4 ps
Brood:	Kloostermop - Waallander 
Beleg:	 Beleg - smeersel - rauwkost - garnituur

BROODJES

www.midascatering.nl

Mini luxe assortiment 	 3 ps
Brood:	Mini rustique desembrood 
Beleg:	 Brood - beleg - smeersel -  
	 rauwkost - garnituur

Carl Siegert, Harmelen:  
Kloostermop, Waallander (100%biologisch)

Bakker Brokking, Woerden:  
Zachte bollen

Schulp sappen, Breukelen:  
Alle vruchtensappen (100% biologisch)

Vergaderlunch 

Standaard	 9 pp
Twee standaard broodjes 
Één broodje Kwekkeboom kroket 
0,25 ltr. Arla Biologisch melk/karnemelk

Semi-luxe (50% biologisch)	 11 pp
Twee Waallander sandwiches 
Één Kloostermop 
0,25 ltr. Schulp

Luxe (100% biologisch)	 13 pp
Twee Waallander sandwiches 
Één kop soep 
Één salade 
0,25 ltr. Schulp
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